
W AT O R
Indicator paper for determination of water 

distribution in butter according to DIN 10311
The storage life of butter is closely linked to the size of the water 
and buttermilk particles contained in it. For this reason, it is most 
important that a constant check should be kept on the water dis-
tribution during the manufacturing process and before storage of 
larger quantities. The evaluation takes place according to the 5 
point evaluation system (see DIN 10311).
WATOR	 is sensitive to even the finest particles of water
WATOR	 turns a dark blue colour on contact with water, and 

the number and size of these dark blue spots al-
low to define the distribution of water in the butter

WATOR	prevents errors in production, when used constantly
WATOR	 is indispensable for controlling the churning of both sour 

and sweet cream
WATOR	 in not sensitive against light or air humidity, and can 

therefore be kept for any length of time
WATOR	 is the only indicator paper of its kind that can, after use, 

be stored for documentation without any conservation

Instructions for use:
Cut the butter with a wire cutter in such a way, that a smooth 
surface results. Put immediately a test strip on this butter sur-
face and press the paper slightly and equally on it, e.g. with one 
bow of the wire cutter. Leave for about 30 seconds and remove. 
Compare that side of the strip which has been in contact with the 
buffer with the evaluation chart.

W AT O R
Papier indicateur pour déterminer la réparti-
tion de l’eau dans le beurre selon DIN 10311

La stabilité du beurre est très étroitement liée à la taille des     
gouttelettes d’eau ou de babeurre qu’il contient. Pour cette 
raison, un contrôle permanent de la distribution d’eau dans le 
beurre lors de sa fabrication et avant un stockage éventuel est 
d’une importance capitale. Le papier indicateur WATOR garantit 
un contrôle précis. Un schéma d’appréciation selon un système 
d’évaluation en 5 points peut être réclamé.
WATOR	 réagit très sensiblement aux plus fines gouttes d’eau
WATOR	manifeste au contact de l’eau des taches bleues-fon-

cées, dont le nombre et la grandeur renseignent de la 
répartition de l’eau dans le beurre

WATOR	permet, dans le cas d’un contrôle permanent, d’éviter 
des défauts de fabrication dûs à une répartition insuffi-
sante de l’eau

WATOR	est indispensable pour le contrôle de tout type de        
beurre

WATOR	est insensible à la lumière et à l’humidité et donc           
infiniment de garde

WATOR	est le seul papier indicateur de ce genre qui, après exa-
men, peut être conservé comme document sans prend-
re des mesures de conservation

Mode d’emploi:
Couper le beurre à l’aide d’un fil approprié de façon à obtenir 
une section lisse. Ensuite, déposer instantanément une feuille 
du papier indicateur sur cette section en la poussant légèrement 
et de façon régulière sur le beurre. Puis, enlever le papier et 
comparer la face qui a été au contact du beurre avec le schéma 
d’évaluation.

W AT O R
Papel indicador para determinaría dispersión  
de agua en la manteca conforme a DIN 10311

La conservabilidad de la manteca depende íntimamente del ta-
maño de las gotitas de agua o sea de las gotitas de leche des-
mantecada, contenidas en ella. En consecuencia, es de suma 
importancia del control contínuo de la dispersión de agua du-
rante la producción y antes de almacenarla. El papel indicador 
WATOR garantiza la posibilidad de un control exacto. Las más 
nuevas esquemas de determinación, de acuerdo a un sistema 
de clasivicación por cinco puntos, están a su disposición.
WATOR	 reacciona inmediatamente a gotitas fínísimas de agua
WATOR	en el instante de hacer contacto con agua, muestra 

manchas de color azul oscuro, siendo la cantidad y el 
tamaño de éstas un indicador de la dispersión de agua 
en la manteca

WATOR	al empleario continuamente, impide una producción 
defectuosa originada en la dispersión inadecuada del 
agua

WATOR	es indispensable para el control de mantecas a base de 
crema ácida y también a base de crema dulce

WATOR	es resistente contra la luz y contra la humedad del aire 
y por lo tanto, se conserva sin límite alguno

WATOR	es un documento y el único papel de su género que 
puede archivarse sin medidas adicionales de conser-
vación, después de su uso.

Modo de uso:
De la manteca a controlarse se corta una superficie plana, medi-
ante un alambre de corte. Inmediatamente, se aplica una hojita 
del papel indicador, la cual se fija en forma ligera é igual, usando 
por ejemplo el arco del cortador. Después de sacar el papel, se 
compara con las ilustraciones comparativas. Comparar el lado 
del papel que estuvo en contacto con la manteca con el esque-
ma de control.
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